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NA MESA
 
Cesto de pão - 2,6€
Manteiga “Raínha do Pico” - 1,9€
Azeitonas marinadas - 1,9€

ENTRADAS
 
Carapau de escabeche, feijão frade, fígado de pato e o queijo de cabra do Adolfo - 15€
Camarão salteado, castanhas, alho e coentros - 18€
Mexilhões num caldo de açafrão e tomilho com pato fumado - 16€
Terrina de Vitela, diospiro de roer, cogumelos e vinagre - 14€
Sopa de cogumelos, com castanha e romã - 8€
Os legumes do Cozido à Portuguesa num caldo de hortelã - 11€
Presunto Pata Negra - Barrancos 24 meses de cura - 40 g. - 18€

PRINCIPAIS

Bacalhau con�tado, guisado de grão e sames - 25€
Raia de coentrada, ostras, batata-doce e algas - 23€
Atum de cebolada, camarão, poejo e azeitona - 24€
Garoupa no forno, raízes assadas e fígado de pato - 29€
Polvo assado, azeite, batatinha e espinafres - 26€
Bife na frigideira, esparregado de nabiças e milhos fritos - 24€
Perna de cordeiro assada, castanhas, marmelo e mais coisas do Outono - 27€
Novilho da cabeça aos pés, cebola, noz e arrozada de ostras e limão - 22€
O nosso Cozido à Portuguesa – terrina das carnes, os legumes e caldo dos enchidos - 23€
Beringela assada, puré de maçã e açafrão e escabeche de cogumelos - 17€
Ovo escalfado, esparregado de nabiças e um assado de Outono - 18€

SOBREMESAS
 
Faró�as creme de baunilha, nozes caramelizadas e raspa de lima - 6€
Pera bêbeda recheada com arroz-doce e canela - 7€
Bolo de chocolate e romã, banana e gelado de baunilha - 8€
Leite-creme de abóbora, no forno, com gelado de queijo fresco e marmelo - 8€
Abacaxi, moscatel, malagueta e sorbet de manjericão - 6€
Tarte de queijo, caramelo salgado e gelado de ginja - 8€
Mil-folhas de marmelo e maçã, com amêndoa e sorbet de tangerina - 8€
. . . OU QUEIJO: Tábua de queijos nacionais e compotas – 2 pessoas - 24€

Contém frutos secos

Contém sul�tos Contém prod. lácteos

Contém marisco e moluscos

Vegetariano

Contém gluten Rua da Barroca nº 60A Bairro Alto - Lisboa
(+351) 963 999 678    .    info@versiculo.pt

PT

Esta unidade elabora a sua ementa com base na dieta mediterrânea, manipulando variadíssimos alimentos. Na sua preparação podem estar presentes 
substâncias que produzam ao consumidor intolerâncias ou alergias alimentares. Em caso de dúvida, solicite informação junto dos nossos colaboradores.
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Uma grati�cação facultativa de 10% será adicionada ao total da conta - IVA incluído à taxa em vigor 
Este estabelecimento tem livro de reclamações - Restaurante Típico O Faia, Lda. NIF 500992100


